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	タリフ

	プロダクト名: 牡蠣食う研・広島の冬の風物詩。かきの生産現場で食べるかき小屋【島田水産】
	ふりがな: 
	プロダクトの概要: 島田水産のかき小屋では自社で水揚げしたかきを提供し、 お客様自身が焼くセルフ形式の炭火での焼きガキを楽しめます。 食べ放題は時間内で満足いくまでかきを堪能してください。 量が必要無い方には、当店自慢のかき尽くし定食や手作りのかき料理をご用意しています。
	ターゲット層: 牡蠣好きな方、老若男女問わず
	体験: þÿ0o0D
	グルメ: þÿ0o0D
	自然アクティビティ: Off
	歴史文化: Off
	SDGｓ: Off
	夜朝観光: Off
	乗り物観光: þÿ0o0D
	SDGs1: [ ]
	SDGs2: [ ]
	SDGs3: [ ]
	SDGs4: [ ]
	SDGs5: [ ]
	SDGs6: [ ]
	SDGs7: [ ]
	イチ押し: 牡蠣が毎日水揚げされる現場に牡蠣小屋があります。 職人こだわりの味を最高鮮度で味わうことができます。
牡蠣だけでなく、様々な海鮮を取り揃えています。サザエ、ホンビノス貝、エビ、イカなど、浜焼きで人気の海鮮をご用意しています。
	スケジュール: かき食べ放題 70分
当店一押し！かきを時間内好きなだけ食べてください！生産者だからできる価格と鮮度をご堪能ください！
かき飯（小）付き
	新規: þÿ0o0D
	継続: Off
	集合場所: 広島県廿日市市宮島口西1丁目2-6
	開催場所: 島田水産
	所要時間: かき食べ放題 70分(土日祝は60分)
	料金: 大人3,200円～
	料金に含まれるもの: 食事代　※焼き牡蠣メニューは別途１テーブルにつき炭代が500円掛かります。
	募集人員（定員）: ※12名様以上の団体様はご予約対応可。
	旅行形態個人: þÿ0o0D
	設定除外日: ※休業日：不定期。　（食べ放題は5月GWあけ～１０月ごろまで）
	旅行形態団体: þÿ0o0D
	期間限定: þÿ0o0D
	期間限定詳細: 食べ放題は10月下旬～GWまで
	通年: þÿ0o0D
	英語: Off
	中国語: Off
	フランス語: Off
	その他言語: Off
	なし言語: þÿ0o0D
	最少催行人数: １名
	アクセス: 牡蠣小屋へは宮島フェリー桟橋からタクシーで５分程度、歩いて１０分程度です！
車：広島岩国道路大野IC・廿日市ICより車で約5分
	その他言語詳細: 
	キャンセルポリシー: ※要確認
	注意事項: 炭火で焼くため牡蠣�の殻が飛び散りますので、服装はご注意ください。
	契約先: 
	手じまい日: １週間前
	予約必須事項: セルフ式となりますので、必ず食器類の返却・片付けのご協力をお願いします。
	事業者名: 島田水産
	担当者: 
	電話番号: 0829-30-6356　来店当日のご予約は承っておりません。
	メール: 
	販売ページ: https://www.shimadasuisan.com/kakigoya/
	契約有: Off
	契約なし: þÿ0o0D
	手数料なし: þÿ0o0D
	手数料有: Off
	精算現金: þÿ0o0D
	精算クーポン: Off
	精算精算書: Off
	普通車: 18
	普通車詳細: 
	バス詳細: 
	画像1_af_image: 
	画像2_af_image: 
	画像3_af_image: 
	手数料: 
	バス: 0
	市町: [廿日市市]


