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	タリフ

	プロダクト名: 名店みっちゃんでお好み焼誕生秘話と食べ方講座（2025年10月新店オープンみっちゃん総本店はなれ）
	ふりがな: 
	プロダクトの概要: 広島を代表する”お好み焼き” を生み出した創業者の歩みから広島の復興の歴史を知り、提供される食材から広島の食文化を知るツアー
　県外では広島風とも呼ばれるお好み焼きのスタイルを考案した「井畝満夫」
創業の店で、焼き手が直接語るお好み焼きの歩みや技術を聞きながらお好み
焼きや広島ならではの食材を味わっていただきます。
	ターゲット層: 
	体験: þÿ0o0D
	グルメ: þÿ0o0D
	自然アクティビティ: Off
	歴史文化: þÿ0o0D
	SDGｓ: Off
	夜朝観光: Off
	乗り物観光: Off
	SDGs1: [ ]
	SDGs2: [ ]
	SDGs3: [ ]
	SDGs4: [ ]
	SDGs5: [ ]
	SDGs6: [ ]
	SDGs7: [ ]
	イチ押し: お好み焼き作っているところを
ライブ感あふれる中央鉄板カウンターでぜひご覧ください。
	スケジュール: 【詳細】関西風と広島風の違いは？いつ広島風が発祥したのか？など、お好み焼きに関
する知識の他、広島独自に食べられている・提供されている食材も一品料理としてご提
供し、広島の食文化についてもご紹介します。今に至る広島の食文化の一端と復興に至
る歩み、創業者から続く苦労や工夫の歴史を、食を通じて体験いただけます。
◆提供料理・食材（予定）せんじがらポン酢コウネ焼き牡蠣焼きお好み焼き※お好み焼き以外は
一品料理として、お好み焼きのみ1枚・ハーフ・1/4とサイズを当日選ぶことが可能
	新規: þÿ0o0D
	継続: Off
	集合場所: 広島県広島市中区八丁堀6-7 チュリス八丁堀
	開催場所: みっちゃん総本店　はなれ　(個室対応店舗です）
	所要時間: 約1時間半
	料金: 5,000円　(2025 年2 月現在の料金です）
	料金に含まれるもの: 食事代、ガイド代
	募集人員（定員）: 最大１４名可能　４名テーブル× ３（上座下座に椅子をご準備）
	旅行形態個人: þÿ0o0D
	設定除外日: 基本通年　※定休日、貸切日等で不可の場合あり
	旅行形態団体: þÿ0o0D
	期間限定: Off
	期間限定詳細: 
	通年: þÿ0o0D
	英語: þÿ0o0D
	中国語: Off
	フランス語: Off
	その他言語: Off
	なし言語: Off
	最少催行人数: ６名～
	アクセス: 広島駅より車で約15分
八丁堀電停より徒歩５分
	その他言語詳細: 
	キャンセルポリシー: １週間前～１０％　※お問い合わせください。
	注意事項: ※はなれとじぞう店の両方対応可能だがじぞう店の場合個室利用ではない。
	契約先: 
	手じまい日: １週間前
	予約必須事項: ベジタリアン・ビーガンの方はご相談ください。
	事業者名: 株式会社 ISE広島育ち
	担当者: 企画事業本部　部長　馬場　雄也
	電話番号: 082-208-1968
	メール: y_baba@okonomi.co.jp
	販売ページ: 
	契約有: Off
	契約なし: þÿ0o0D
	手数料なし: þÿ0o0D
	手数料有: Off
	精算現金: þÿ0o0D
	精算クーポン: Off
	精算精算書: Off
	普通車: 
	普通車詳細: 
	バス詳細: 
	画像1_af_image: 
	画像2_af_image: 
	画像3_af_image: 
	手数料: 
	バス: 
	市町: [広島市]


